Jungwinzer
am_ Vormarsch

Osterreichs Weine und Winzer zihlen zu den besten
weltweit — die junge Winzer-Elite steht dem

um nichts nach. Teil 6 einer Serie iiber die junge
Generation im Osterreichischen Weinbau. Dieses Mal
aus der Siidsteiermark. Text: Irina Weingartner

Qualitat braucht Zusammenhalt

Die Familie Riegelnegg produziert seit
1986 am Olwitschhof Wein. Mittlerweile
umfasst der Betrieb 12 Hektar Rebfld-
che, davon werden zu 85 % Weiflweine
und zu 15 % Rotweine produziert. Seit
Jungwinzer Roland 2009 nach der Wein-
bauschule in Silberberg in den elterlichen
Betrieb eingestiegen ist, trifft langjdhrige
Erfahrung auf jungen Unternehmergeist.
Fiir Roland war es - seit er denken kann
- klar, spater einmal mit Wein zu arbei-
ten. Dass ihm das gelungen ist, darauf ist
er sehr stolz und freut sich, seinen Traum-
beruf leben zu konnen. Die gemeinsame
Arbeit zwischen Roland und seinem Vater
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lauft stets Hand in Hand. Natiirlich gibt es
ofter Meinungsverschiedenheiten, aber
durch diese kleinen Konflikte entstehen
»meistens gute Ideen, erzéhlt der Jung-
winzer. Riickblickend ist die schulische
Ausbildung immer ein Grundgeriist fiir
eine gute Karriere, schildert Roland, doch
ohne Praktika wire der Winzerberuf
nicht moglich. Der Jungwinzer sieht sich
selbst als zielbewussten und standhaften
Menschen. Wenn er sich einmal etwas
vorgenommen hat, setzt er dies auch zu
100% um. So iiberzeugte er seinen Vater
2009 mit der selbststindigen Vinifikation
seines absoluten Favoriten, des Sauvignon

Roland Riegelnegg gewann 2016 in

der Kategorie , WeiBburgunder” mit dem
Jahrgang 2015 und wurde so einer der
besten Jungwinzer der Steiermark.

Sauvignon blanc
RVINI

www.riegelnegg.at

blanc. Seither entsteht unter dem Mar-
kennamen ,,Sauvignon blanc R“ (R fiir
Roland) sein eigener Wein. Die selekti-
onierten Trauben werden sehr spit gele-
sen und dann im Edelstahltank vergoren.
Der Wein erscheint noch im Friihjahr des
darauffolgenden Jahres. Bereits zwei Mal
wurde der Sauvignon blanc - R IT & R IIT
- zum steirischen Landessieger, der Sau-
vignon blanc R V sogar zum Osterreichi-
schen Bundessieger gekiirt. Der Jungwin-
zer versucht, aus jedem Jahrgang und aus
jeder Sorte das Beste herauszuholen und
typisch steirische und besonders fruchtige
Weine zu produzieren. u




Fiir Katharina Lackner-Tinnacher
ist Weinmachen handwerklich
und kreativ zugleich.

P

2014
Sauvignon blanc
Welles

www.tinnacher.at

Die Arbeit mit der Natur lehrt Demut

Seit Jahrhunderten im Familienbesitz
zdhlt das Weingut Lackner-Tinnacher
zu den éltesten in der Suidsteiermark.
Die ersten Aufzeichnungen iber die
Weinlagen stammen aus dem Jahr 1770.
Im Jahr 2013 hat Katharina die Betriebs-
fithrung von ihren Eltern itbernommen,
die mit ihrer Heirat 1978 zwei Winzer-
familien zusammenfiihrten. Als Kinder
haben Katharina und ihre Schwester
je funf Reben von ihrem Vater bekom-
men, die sie schliefflich gemeinsam
pflegten, ,um so mehr tiber die Arbeit
der Eltern zu erfahren®, erzahlt Katha-
rina. So richtig folgte der Einstieg in

die Weinbau-Ausbildung aber erst mit
dem Studium Weinbau, Onologie und
Weinwirtschaft an der BOKU Wien. In
den Sommermonaten habe sie die Mit-
arbeiter mit zahlreichen Versuchen zur
biologischen Weingartenpflege genervt.
»Riickblickend hat das damals sehr viel
zusitzliche Arbeit verursacht - aber es
war eine wichtige Erfahrung fiir den
Umstieg auf Bio-Weinbau®, so die Jung-
winzerin. Auflerdem habe sie wahrend
des Studiums auch gemerkt, wie viel sie
als Kinder quasi nebenbei iiber den Wein
gelernt hatten. 2013 folgte die Umstel-
lung auf biologische Bewirtschaftung,

wobei bereits ihr Vater Fritz Tinnacher
die Rebstocke mit aufwendiger Handar-
beit naturnah pflegte. Der Umstieg auf
biologische Kultivierung war fiir Katha-
rina somit eine logische Weiterentwick-
lung. Mit jedem Jahrgang ist es Katha-
rinas Ziel, groflartige Weine zu machen,
die den Kunden und der Familie Freude
bereiten. In den nichsten Jahren moch-
te sie ihren personlichen Weinstil noch
verfeinern und das Weingut kontinu-
ierlich weiterentwickeln. Die Arbeit mit
der Natur lehrt Katharina Demut, spornt
sie gleichzeitig aber auch an, ihr Wissen
und ihre Erfahrung stets zu erweitern. H
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Je steira, umso besser

Mit diesem aussagekriftigen Slogan be-
schreibt Jungwinzer Peter Skoff jun. seine
Philosophie. Das Weingut der Familie
Skoff — die Domédne Kranachberg - be-
findet sich seit dem 19. Jahrhundert in
Familienbesitz und bewirtschaftet 25 Hek-
tar Rebflidche. Als Weinbauernbub, schil-
dert Peter jun., war er natiirlich schon im
Weingarten mit dabei, ehe er richtig laufen
konnte. Somit war fiir ihn schon relativ
frith klar, in die Fuflstapfen seines Vaters
zu treten. Seinen zweiten Berufswunsch
— Architekt - lebt er parallel dazu aus, in-
dem er ein paar alte landwirtschaftliche
Gebiude seiner Familie mitplanen konn-
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te. Der Erhalt der stdsteirischen Baukul-
tur ist ihm auch touristisch ein Anliegen.
»Die Giste sollen auch in 100 Jahren noch
gerne wegen der Kellerstockl und Bauern-
hiuser in die Siidsteiermark kommen', so
der Jungwinzer. Jede Generation hat ihre
Prioritdten und es ist immer eine Her-
ausforderung, diese unter einen Hut zu
bringen. Frither wurde mehr Augenmerk
auf die Kellerarbeit gelegt. Peter Skoff jun.
ist es wichtig, den Betrieb ganzheitlich zu
sehen. ,,Es sind 1.000 Riadchen, an denen
man drehen kann und dies kann man
nur gemeinsam mit der Familie und den
Kunden.“ Gemeinsam mit seinem Bruder

Die Weiterentwicklung auf
die Weingarten abzustimmen, ist
Peter Skoff jun. wichtig.

2015
Sauvignon blanc
Kranachberg Bio

www.peter-skoff.at

Markus bringt der Jungwinzer seit 2014
unter dem Label ,Gut Sernau® die ersten
zwei biologisch erzeugten Weine auf den
Markt. Das Etikett zeigt eine Karte des
Guts aus den 1850er Jahren und steht fiir
Erdverbundenheit und den traditions-
und generationsbewussten nachhaltigen
Umgang mit den landwirtschaftlichen
Ressourcen. Fiir die Zukunft ist es Peter
ein Anliegen, einen Teil der Kunden zu
tiberzeugen, dass nicht alle Weine im Jahr
nach der Ernte getrunken werden miissen,
sondern das hervorragende Lagerpoten-
zial der Orts- und Lagenweine iiber einen
ldngeren Zeitraum zu genief3en. u




Weine, die Emotionen wecken,
sind fiir Armin und Stefan Tement
eine ganz groBartige Sache.

2015
Sauvignon blanc
Zieregg

www.tement.at

Wein ist Emotion

Auf einem Kkleinen Bergplateau oberhalb
der namhaften Riede Zieregg liegt eines
der wohl bekanntesten Weingiiter der
Steiermark — das Familienweingut Tement.
Die Weingirten befinden sich in den besten
Lagen der Region. Mit ca. 60 % der ausge-
pflanzten Reben ist der Sauvignon blanc die
wichtigste Rebsorte der insgesamt 80 Hek-
tar. Nach der VINOHAK Krems stieg Ar-
min Tement 2005 in dritter Generation voll
in den Betrieb ein. Lehrreiche Praxiserfah-
rungen sammelte er bereits wihrend der
Schulzeit bei bedeutenden 6sterreichischen
Winzern, den nétigen Weitblick holte er
sich in Siidafrika. Was dazu fithrte, dass

nach seinem Einstieg im elterlichen Be-
trieb fast kein Stein auf dem anderen blieb.
Der frische Wind, den Armin mitbrachte,
spornte auch seinen Vater an, neue Wege
auszuprobieren. ,,Immerhin haben die El-

tern in den vergangenen drei Jahrzehnten
eine unglaubliche Aufbauarbeit geleistet
und ein wunderbares Fundament geschat-
fen', erzahlt Armin stolz. Nun versuchen
sie den Weg, den der Vater eingeschlagen
hat, gemeinsam zu verfeinern und weiter-
zuentwickeln. 2010 kam mit Bruder Stefan
noch ein dritter kreativer Kopf dazu. Armin
das
Zusammenarbeiten im Familienteam, bei

genieft generationeniibergreifende

dem jeder seine Stirken einbringen kann.
Wiahrend dieser bewegenden Zeit voller
Neuerungen haben die Eltern gekonnt die
Balance bewahrt, dass die Entwicklungen
nicht zu schnell passieren, um den Kun-
den auch die gewollte Stabilitat der Weine
garantieren zu konnen. 2015 folgte die of-
fizielle Umstellung auf biologischen Wein-
bau. ,Eine grofle Herausforderung, aber
auch ein grofles Ziel", so Armin. Fiir den
ambitionierten Jungwinzer ist es enorm
wichtig, geerdet zu sein. Weinbauern er-
zeugen wunderbare Produkte, mit denen
sie Menschen beriihren kénnen und das ist
fiir ihn einzigartig. u
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Qualitat kommt von Qual

Das Weingut Peter Soll in Gamlitz, das
dieser gemeinsam mit seinem Sohn Chris-
toph fiihrt, ist noch relativ jung. Gegriin-
det wurde es 1964 von den Grof3eltern, die
Ubernahme durch Peter fand Mitte der
1980er Jahre statt. Aktuell bewirtschaftet
die Familie drei Hektar Rebflache, wovon
90 % mit Weiflweinsorten bepflanzt sind.
Jungwinzer Christoph war natiirlich von
Kindesbeinen an bei der Lese mit dabei,
entwickelte aber erst relativ spit aktives In-
teresse am Weinbau. Einige Saisonen nach
der Hotelfachschule in weinorientierten
Restaurants und die Ausbildung zum Dip-
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lomsommelier brachten ihn auf die Fach-
schule nach Silberberg. Der gute Draht
zu vielen Freunden in der Weinbranche
tat sein Ubriges. Fiir die Ernte 2014 hatte
er erstmals die komplette Verantwortung
iibernommen. Heute bezeichnet Chris-
toph die Arbeit im Weingarten wie auch
im Keller als gesunden Mix zwischen land-
wirtschaftlichem Denken und Handeln,
aktivem Nichtstun und einer Prise Bauch-
gefiihl. Um das Gleichgewicht zwischen
Tradition und Moderne zu halten, benétigt
es oft Kraft, aber von dort leite sich auch
der Satz ,,Qualitit kommt von Qual“ ab, das

Christoph Soll weiB um die
Einzigartigkeit der Gegebenheiten
in der Stidsteiermark.

Labitschberg
Morillon/ Chardonnay

www.petersoell.at

Motto des Betriebes, schildert Christoph.
Das Bestreben und die Passion der Familie
Soll liegen darin, dass sie, um ein qualita-
tiv perfektes Produkt schaffen zu kénnen,
erst lernen miissen, die Umgebung richtig
zu deuten. ,,Sprich: Stets wachsam zu sein,
sich schopferisch wie mental voll zu kon-
zentrieren, aber auch gleichzeitig in man-
chen Fillen die Natur einfach Natur sein
zu lassen’, fithrt Christoph weiter aus. Aber
es gibt fiir ihn keinen schoneren Lohn, als
zu sehen, dass aus den Friichten seiner Mii-
hen eine perfekte Symbiose aus Mensch
und Natur entsteht. u
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